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Eier und Milch in einer Schussel

glatt verriihren, Das Meh|
nach

g enthduten und mit eine
Messer in dinne Scheiben schneiden,
Die Bérlauchrollen in

Sushi anrichten,

m sehr scharfen

gleichmé@ige Stiicke schneiden und wie

ZUTATEN fir 4 Personen

250 ml Milch Salz, frisch gemahlener Pfeffar
Eier 500 g frisches Lachsfilet
150 g Weizenmeh| (glatt) SOjasauce
3-4EL Bérlauchpesto Wasabij r
Etwas Ol oder Butter zum
Ausbacken
8 300g Frischkise (natur)
- Abrieb ung Saft
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