RUM-MONDE

ZUBEREITUNG

TEIG :

Den Teig auf ein mit Back
undim vorgeheizten Bac
Anschliefend auskuhlen

papier ausgelegtes Back
kofen bej 1

lassen.

blech streichen
75 C ez, 20 Minuten backen,

GLASUR
Aus Staubzucker und Rum

auf die ausgekghite Mond
Die Monde sofort nach de
diese sonst bricht.

eine Glasuranruhren und
masse gielRen.

m Auftragen der Glasur ausstechen, da

g!eichméBig

ZUTATEN fir ein Blech

TEIG: GLASUR:

200 g Butter 250 g Staubzycker
200 g Zucker 8 EL Rum

1 EL Vanillezuycker

1 Prise Salz
6 Dotter
140 g weiche Schokolade
200 g glattes Mehl|
100 g Haselniisse gerieben
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