OSTERPINZEN

ZUBEREITUNG

Flr den Germteig Milch und Eidotter in einer Schissel

verrihren. Danach das Mehl und den Trockengerm dazugeben.
um Schluss noch die restlichen Zutaten wie den \/aniHezucker,
istallzucker, die weiche Butter, geriebene Zitronenschale und

ein mit Backpapier
belegtes Backblech legen.

Die Krénze mit einem verquirlten Ei bestreichen und nochmals
ca. 30 Minuten gehen lassen

Anschliefend im vor, i

geheizten Backrohy bei 170EG e e 30

Minuten backen ung Im Anschluss auskihlen lassen

Mit Staubzucker bestreuen und mit Osterejern dekorieren

ZUTATEN fir 4 Pingen

220 mi Vollmilch 50g Kristallzucker

1 Packung Trockengerm (79) 100 9 weiche Butter

500 g Weizenmeh Geriebene Schale von 15 24
I Packung Vanillezucker Zitrone
10 g Salz 1 Ei zum Bestreichen
2 Eidotter

Ostereierzum dekorieren
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