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GEBACKENES REHNUSSCHEN
AUF ROTKRAUTSALAT &

ZERDRUCKTEN KARTOFFELN
e

ZUBEREITUNG
KARTOFFEL

GEBACKENE REHNUSSCHEN

Die Rehnuss inetwa 1 cm dicke Scheiben schneiden und
mit Salz und Pfeffer wrzen, Danach in Mehl, Ei, und Brose|

m Ol goldgelb ausbacken, Auf Grund

rosa sein.

ZUTATEN fir 2 Pergsonen

Ca. 500g Rehniisschen Zy! hochwertiges Planzeng|
12 Stk. kleine Frihkartoffeln 2 Knoblauchzehen
Y2 kg Rotkraut Salz, Pfeffer Kimme|

125 m| Orangensaft

Weier Balsamico Essig
IRE|

Semmelbrésel

Griffiges Meh| AM 6"“1«@

‘ J ER MARKTHALLE.
UTATEN DAZU FINDEST DU NATURLICH IN UNSER
ALLE Z
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