Lid 4

ERDBEER MINZ
TARTLETTE

ZUBEREITUNG

MURBTEIG

- Alle Zutaten miteinanderverkneten. Teig

- Den Teig danach ausrollen und mithilfe
ausstechen, Mrbteig in Tarteformen ge
andricken und mit einer Gabe| einstech

- Die Formen bei 160° Umluft ca. 20 min
FULLE

- Schlagobers aufschlagen und beiseite stellen,
- Mascarpone, Staubzucker vz

verrlihren und unter den Sc
- Die Masse ays einem Spritz
Tartlettes fijllen.

1 Stunde rasten lassen,
einer Tasse

ben, am Rand
en.

backen.

nillezucker, gehackte Minze
hlagobers heben,

beutel in die ausgekihlten

- Erdbeeren in Scheiben schneiden ung auf die Tértchen fachern

ZUTATEN fir 2 Personen

MURBTEIG FULLUNG

150 g Meh| (glatt) 100 m| Schlagobers

100 g Butter (kalt) 20 g Minze

50g Staubzucker 125¢g Mascarpone -
1 E: 16 Stk. Erdbeeren
Prise Vanille 50¢g Staubzucker
Prise Zimt

1 Pdckchen Vanillezycker
Tf'pp: Fertige Murbteig Tartlettes

9ibts in der Markthalle 7, kaufen :-) ﬁ
An Guata!
J MARKTHALLE.
ATEN DAZU FINDEST DU NATURLICH IN UNSERER
ALLE ZUT
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